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I. Harinas y derivados. Disposiciones comunitarias. 

1. Reglamento (UE) 2017/625 del Parlamento Europeo y del Consejo de 15 de marzo de 
2017 relativo a los controles y otras actividades oficiales realizados para garantizar la 
aplicación de la legislación sobre alimentos y piensos, y de las normas sobre salud y 
bienestar de los animales, sanidad vegetal y productos fitosanitarios, y por el que se 
modifican los Reglamentos (CE)  999/2001, (CE) 396/2005, (CE) 1069/2009, (CE) 
1107/2009, (UE) 1151/2012, (UE) 652/2014, (UE) 2016/429 y (UE) 2016/2031 del 
Parlamento Europeo y del Consejo, los Reglamentos (CE)  1/2005 y (CE)  1099/2009 del 
Consejo, y las Directivas 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/CE y 
2008/120/CE del Consejo, y por el que se derogan los Reglamentos (CE)  854/2004 y (CE) 
882/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, las Directivas 89/608/CEE, 89/662/CEE, 
90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE y 97/78/CE del Consejo y la Decisión 
92/438/CEE del Consejo (Reglamento sobre controles oficiales) 

TEXTO CONSOLIDADO REGLAMENTO 2017/625 a 28.01.2022 

2. Reglamento (CE) 2073/2005 de la Comisión, de 15 de noviembre de 2005, relativo a los 
criterios microbiológicos aplicables a los productos alimenticios 

TEXTO CONSOLIDADO REGLAMENTO 2073/2005 a 08.03.2020 

3. Reglamento 852/2004, de 29 de abril de 2004, del Parlamento Europeo y del Consejo, 
relativo a la higiene de los productos alimenticios 

TEXTO CONSOLIDADO REGLAMENTO 852/2004 a 24.03.2021 

Corrección de errores del Reglamento (CE) 852/2004 del Parlamento Europeo y del 
Consejo, de 29 de abril de 2004, relativo a la higiene de los productos alimenticios.   
Análisis de peligros y puntos de control crítico (APPCC) se sustituye por análisis de peligros y 

puntos críticos de control (APPCC) 2.03.23 

4. Reglamento (CE) 2074/2005 de la Comisión, de 5 de Diciembre de 2005, por el que se 
establecen medidas de aplicación para determinados productos con arreglo a lo 
dispuesto en el Reglamento (CE)  853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo y para 
la organización de controles oficiales con arreglo a lo dispuesto en los Reglamentos (CE)  
854/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo y (CE)  882/2004 del Parlamento 
Europeo y del Consejo, se introducen excepciones a lo dispuesto en el Reglamento (CE)  
852/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo y se modifican los Reglamentos (CE)  
853/2004 y (CE)  854/2004 publicado en el DOCE L 338 DE 22.12.2005 

TEXTO CONSOLIDADO REGLAMENTO 2074/2005 a 14.12.2019 

5. Reglamento (UE) 2023/915  de la Comisión de 25 de abril de 2023 relativo a los límites 
máximos de determinados contaminantes en los alimentos y por el que se deroga el 
Reglamento (CE) 1881/2006  

6. Reglamento (CE) 396/2005 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 23 de febrero 
de 2005 relativo a los límites máximos de residuos de plaguicidas en alimentos y 
piensos de origen vegetal y animal y que modifica la Directiva 91/414/CEE del Consejo 

https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/?qid=1575362675881&uri=CELEX:02017R0625-20170407
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:02017R0625-20220128&qid=1650558944035&from=ES
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/LKD/?uri=CELEX:32005R2073&qid=1443609029441
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/?uri=CELEX%3A02005R2073-20200308&qid=1652940330048
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CELEX:32004R0852:ES:NOT
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:02004R0852-20210324&qid=1650447695818&from=ES
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32004R0852R(15)&from=ES
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R2074&from=ES
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:02005R2074-20191214&qid=1650559474089&from=ES
http://data.europa.eu/eli/reg/2023/915/oj
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/ALL/?uri=celex%3A32005R0396#:~:text=Reglamento%20(CE)%20n%C2%B0%20396,pertinente%20a%20efectos%20del%20EEE.
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TEXTO CONSOLIDADO REGLAMENTO (CE) 396/2005 a 21.10.2023 

7. Reglamento (UE) 2017/2158 de la Comisión, de 20 de noviembre de 2017, por el que se 
establecen medidas de mitigación y niveles de referencia para reducir la presencia de 
acrilamida en los alimentos. 

8. Recomendación (UE) 2019/1888 de 7 de noviembre de 2019 relativa al control de la 
presencia de acrilamida en determinados alimentos 

9. Reglamento (CE) 1333/2008 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 16 de 
diciembre de 2008, sobre aditivos alimentarios. 

TEXTO CONSOLIDADO REGLAMENTO 1333/2008 a 29.10.2023 

10. Reglamento (UE) 1169/2011 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 25 de octubre de 
2011 , sobre la información alimentaria facilitada al consumidor y por el que se 
modifican los Reglamentos (CE) 1924/2006 y (CE) 1925/2006 del Parlamento Europeo y 
del Consejo, y por el que se derogan la Directiva 87/250/CEE de la Comisión, la Directiva 
90/496/CEE del Consejo, la Directiva 1999/10/CE de la Comisión, la Directiva 
2000/13/CE del Parlamento Europeo y del Consejo, las Directivas 2002/67/CE, y 
2008/5/CE de la Comisión, y el Reglamento (CE) 608/2004 de la Comisión Texto 
pertinente a efectos del EEE 

TEXTO CONSOLIDADO REGLAMENTO 1169/2011 a 01.01.2018 

 

 

 

  

https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/?uri=CELEX%3A02005R0396-20231021
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/?uri=uriserv%3AOJ.L_.2017.304.01.0024.01.SPA
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/?uri=CELEX%3A32019H1888
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/ALL/?uri=CELEX%3A32008R1333
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/ALL/?uri=CELEX%3A32008R1333
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/?uri=CELEX%3A02008R1333-20231029
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/ALL/?uri=celex%3A32011R1169
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/?uri=CELEX%3A02011R1169-20180101&qid=1653237233170
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II. Harinas y derivados. Disposiciones nacionales 
 

1. Decreto 2484/1967, de 21 de septiembre, por el que se aprueba el texto del Código 
Alimentario Español. Capítulos XX “Harinas y derivados” 

2. Real Decreto 1334/1999, de 31 de julio, por el que se aprueba la Norma general de 
etiquetado, presentación y publicidad de los productos alimenticios. 

3. Real Decreto 1808/1991, de 13 de diciembre, por el que se regulan las menciones o 
marcas que permiten identificar el lote al que pertenece un producto alimenticio 

4. Real Decreto 135/2010, de 12 de febrero, por el que se derogan disposiciones relativas 
a los criterios microbiológicos de los productos alimenticios 

5. Real Decreto 176/2013, de 8 de marzo, por el que se derogan total o parcialmente 
determinadas reglamentaciones técnico-sanitarias y normas de calidad referidas a 
productos alimenticios 

6. Real Decreto 1021/2022, de 13 de diciembre, por el que se regulan determinados 
requisitos en materia de higiene de la producción y comercialización de los productos 
alimenticios en establecimientos de comercio al por menor. (MINORISTAS) Modifica el 

R.D. 1086/2020 y añade un Artículo 5 bis. Materiales de las superficies en contacto con los 
alimentos. (a) Mesas con tablero de madera de haya, roble o pino rojo para el manipulado de 
masas panarias y de bollería. b) Cámaras de madera para la fermentación de las masas de 
panadería y bollería. Artículo 4 Productos de pastelería rellenos (salvo que sean estables a 
temperatura ambiente) Igual o inferior a 4 °C.  

7. Real Decreto 773/2023, de 3 de octubre, por el que se regulan los coadyuvantes 
tecnológicos utilizados en los procesos de elaboración y obtención de alimentos 

PASTAS ALIMENTICIAS  

8. Decreto 2181/1975, de 12 de septiembre, por el que se aprueba la Reglamentación 
Técnico-Sanitaria para la Elaboración, Circulación y Comercio de Pastas Alimenticias 

PRODUCTOS DE CONFITERÍA, PASTELERÍA, BOLLERÍA Y REPOSTERÍA 

9. Real Decreto 496/2010, de 30 de abril, por el que se aprueba la norma de calidad para 
los productos de confitería, pastelería, bollería y repostería 

GALLETAS 

10. Real Decreto 1124/1982, de 30 de abril, por el que se aprueba la Reglamentación 
Técnico-Sanitaria para la Elaboración, Fabricación, Circulación y Comercio de Galletas 

MASAS FRITAS 

11. Real Decreto 2507/1983, de 4 de agosto, por el que se aprueba la Reglamentación 
Técnico-Sanitaria para la elaboración y comercialización de masas fritas 

https://www.boe.es/buscar/doc.php?id=BOE-A-1967-16485
https://www.boe.es/buscar/doc.php?id=BOE-A-1999-17996
https://www.boe.es/buscar/doc.php?id=BOE-A-1991-30678
https://www.boe.es/diario_boe/txt.php?id=BOE-A-2010-3032
https://www.boe.es/buscar/doc.php?id=BOE-A-2013-3402
https://www.boe.es/diario_boe/txt.php?id=BOE-A-2022-21681
https://www.boe.es/diario_boe/txt.php?id=BOE-A-2023-20563
https://www.boe.es/buscar/doc.php?id=BOE-A-1975-19200
https://www.boe.es/buscar/doc.php?id=BOE-A-2010-7714
https://www.boe.es/buscar/doc.php?id=BOE-A-1982-13243
https://www.boe.es/buscar/doc.php?id=BOE-A-1983-25248
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PAN Y PANES ESPECIALES 

12. Real Decreto 308/2019, de 26 de abril, por el que se aprueba la norma de calidad para el 
pan. 

HARINAS Y SÉMOLAS DE TRIGO Y OTROS PRODUCTOS DE SU MOLIENDA 

13. Real Decreto 677/2016, de 16 de diciembre, por el que se aprueba la norma de calidad 
para las harinas, las sémolas y otros productos de la molienda de los cereales 

CEREALES EN COPOS O EXPANDIDOS 

14. Real Decreto 1094/1987, de 26 de junio, por el que se aprueba la Reglamentación 
Técnico-Sanitaria para la elaboración, fabricación, circulación y comercio de Cereales en 
Copos o Expandidos. 

 

 

  

https://www.boe.es/diario_boe/txt.php?id=BOE-A-2019-6994
https://www.boe.es/buscar/act.php?id=BOE-A-2016-11951
https://www.boe.es/buscar/doc.php?id=BOE-A-1987-21012
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III. Harinas y derivados. Disposiciones Andalucía 

1. Decreto 163/2016, de 18 de octubre, por el que se regula el régimen administrativo y el 
sistema de información de venta directa de los productos primarios desde las 
explotaciones agrarias y forestales a las personas consumidoras finales y 
establecimientos de comercio al por menor. Anexo I:  Productos primarios y cantidades 
máximas autorizadas en venta directa por productor o recolector y año: Cereales 
cultivados 10.000 Kg 
 

 

  

https://www.juntadeandalucia.es/boja/2016/210/BOJA16-210-00010-18937-01_00101246.pdf
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IV. Interpretaciones normativas, acuerdos Comisión 
Institucional de AECOSAN/AESAN y guías  

1. AESAN legislación 

2. Recomendaciones para la prevención, el control y la vigilancia de las micotoxinas en las 
fábricas de harinas y sémolas. MAPA. 2015 

3. Claves para la aplicación del sistema de trazabilidad y de las buenas prácticas de higiene 
en el sector cerealista de España. 2005. Asemac 

4. Guía para la verificación del sistema APPCC en el sector de masas congeladas de 
panadería, bollería y pastelería.  2015. Asemac 

5. Guía de criterios microbiológicos aplicables al sector de masas congeladas de panadería, 
bollería y pastelería. 2008 Asemac 

6. Manual de gestión de alérgenos en el sector de masas congeladas de panadería y 
bollería. Asemac 2011 

7. Manual de calidad de panadería, bollería y pastelería. Asemac 2012 

8. Manual de formación de manipuladores de productos de masas congeladas de 
panadería y bollería. Asemac 2010 

9. Directrices para el desarrollo de un sistema APPCC en el sector de la pastelería en la 
Comunidad de Madrid. 2013 

10. Guía unificada de prácticas correctas de higiene del sector de panadería, bollería, 
pastelería, confitería y repostería.  2020 Fedacova 

11. Guía europea de buenas prácticas de higiene para la recogida, almacenamiento, 
comercio y transporte de cereales, semillas oleaginosas y proteaginosas, otros 
productos vegetales y productos derivados de estos. 2015 

12. Guía Unificada de Prácticas Correctas de Higiene del Sector del Pan, Bollería, Pastelería, 
Confitería y Repostería. rev 0 – 2020 Fedacova 

13. Guía de prácticas correctas de higiene en panaderías de Castilla y León. Federación 
Regional de Panaderos de Castilla y León. Junta de Castilla y León. 2011 

14. Manual de aplicación del Sistema APPCC en industrias de confitería-pastelería bollería y 
repostería de Castilla La Mancha 

15. Uso del E-170 en la categoría "07.1. pan y panes especiales" 

16. Reglamentación técnico-sanitaria del pan y panes especiales: artículo 16.1.2.3. 

 

 

https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/web/seguridad_alimentaria/seccion/legislacion_seg_alimentaria.htm
https://www.mapa.gob.es/es/agricultura/publicaciones/textomicotoxinas18122015_completorev_nipo_tcm30-57870.pdf
https://www.mapa.gob.es/es/agricultura/publicaciones/textomicotoxinas18122015_completorev_nipo_tcm30-57870.pdf
https://cesfac.es/media/attachments/2019/08/08/trazabilidad-de-los-cereales.pdf
https://cesfac.es/media/attachments/2019/08/08/trazabilidad-de-los-cereales.pdf
https://www.asemac.es/media/attachments/2019/11/01/guia-verificacion-sistema-appcc.pdf
https://www.asemac.es/media/attachments/2019/11/01/guia-verificacion-sistema-appcc.pdf
https://www.asemac.es/media/attachments/2020/09/18/gua_de_criterios_microbiolgicos.pdf
https://www.asemac.es/media/attachments/2020/09/18/gua_de_criterios_microbiolgicos.pdf
https://www.asemac.es/media/attachments/2019/11/01/manual-de-gestion-de-alergenos.pdf
https://www.asemac.es/media/attachments/2019/11/01/manual-de-gestion-de-alergenos.pdf
https://www.asemac.es/media/attachments/2019/11/01/130102-manual-de-calidad.pdf
https://www.asemac.es/media/attachments/2019/11/01/asemac.pdf
https://www.asemac.es/media/attachments/2019/11/01/asemac.pdf
http://www.madrid.org/bvirtual/BVCM017512.pdf
https://www.fedacova.org/wp-content/uploads/2020/07/Guia_Unificada_PC_Higiene_Panaderia_rev0_feb_2020.pdf
https://www.fedacova.org/wp-content/uploads/2020/07/Guia_Unificada_PC_Higiene_Panaderia_rev0_feb_2020.pdf
http://www.coceral.com/data/1490094427SANTE-2016-11958-02-00-ES-TRA-00.pdf
http://www.coceral.com/data/1490094427SANTE-2016-11958-02-00-ES-TRA-00.pdf
https://www.fedacova.org/wp-content/uploads/2020/07/Guia_Unificada_PC_Higiene_Panaderia_rev0_feb_2020.pdf
https://www.fedacova.org/wp-content/uploads/2020/07/Guia_Unificada_PC_Higiene_Panaderia_rev0_feb_2020.pdf
https://www.saludcastillayleon.es/profesionales/es/seguridad-alimentaria/guias-buenas-practicas-appcc/practicas-correctas-higiene-panaderia-castilla-leon.ficheros/198477-GPCH%20Panader%C3%ADas%20Castilla%20y%20Le%C3%B3n.pdf
http://ics.jccm.es/uploads/media/Manual_de_Aplicacion_del_Sistema_APPCC_en_Industrias_de_Confiteria-Pasteleria-Bolleria_y_Reposteria_de_Castilla-La_Mancha.pdf
http://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/interpretaciones/quimicas/Uso_E-170_panaderia.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/interpretaciones/quimicas/RTS_pan.pdf
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NOTAS INTERPRETATIVAS APROBADAS POR EL COMITÉ PERMANENTE DE PLANTAS, 

ANIMALES, ALIMENTOS Y PIENSOS Y RECOMENDACIONES COMUNITARIAS: 

17. Aclaración sobre el uso de productos derivados de arroz 

18. Límite máximo de Fumonisinas aplicable a la harina de maíz . Comisión Institucional del 
21/03/2018 

19. Límite máximo de Zearalenona aplicable a la pasta. Comisión Institucional del 
21/03/2018 

20. Declaración cuantitativa de ingredientes en alimentos elaborados a base de cereales y 
alimentos infantiles para lactantes y niños de corta edad. 2011 

21. RECOMENDACIÓN DE LA COMISIÓN de 27 de marzo de 2013 sobre la presencia de las 
toxinas T-2 y HT-2 en los cereales y los productos a base de cereales (2013/165/UE) 

22. RECOMENDACIÓN DE LA COMISIÓN de 17 de agosto de 2006 sobre la presencia de 
deoxinivalenol, zearalenona, ocratoxina A, toxinas T-2 y HT-2 y fumonisinas en 
productos destinados a la alimentación animal (2006/576/CE) 

 

RECOMENDACIONES ACRILAMIDA 

23. Documento guía para la aplicación armonizada de la legislación sobre acrilamida. 

24. EFSA  evaluación científica sobre acrilamida en alimentos 

25. Cuadríptico informativo sobre acrilamida 

26. Video sobre la reducción de la formación de acrilamida en alimentos 

27. Ficha técnica de acrilamida 

28. Informe del Comité Científico de esta Agencia sobre los criterios de seguridad que 
limiten la exposición a acrilamida producida por la fritura de patatas. 

29. fooddrinkeurope actualiza la infografía de acrilamida 

30. Caja de herramientas acrilamida. 2019 

RECOPILACIÓN DE GUÍAS Y DOCUMENTOS 

31. Fundación General de la Universidad de Salamanca (guías generales y específicas) 

32. Todo guías APPCC. Colegio Oficial de Veterinarios de Alicante 

33. Bases de datos de Legislación alimentaria. Elika 

34. Legislación seguridad alimentaria AESAN 

35. Legislación  Agencia Catalana de Seguridad Alimentaria. ACSA 

https://ec.europa.eu/food/system/files/2021-12/reg-com_toxic_20211130_sum.pdf
http://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/interpretaciones/quimicas/Nota_fumonisinas.pdf
http://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/interpretaciones/quimicas/Nota_zearalenona.pdf
http://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/interpretaciones/nutricionales/alimentos_infantiles.pdf
https://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:091:0012:0015:ES:PDF#:~:text=piensos%20(2).-,Es%20preferible%20que%20el%20l%C3%ADmite%20de%20cuantificaci%C3%B3n%20no%20sea%20superior,%2D2%20y%20HT%2D2.
https://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2006:229:0007:0009:ES:PDF
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/interpretaciones/quimicas/aplicacion_armonizada.pdf
https://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4104
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/noticias/2018/CUADRIPTICO_ACRILAMIDA_AECOSAN.PDF
https://www.youtube.com/watch?v=tcuu2zz3hXo
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/gestion_riesgos/Ficha_ACRILAMIDA.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/ACRILAMIDA.pdf
https://www.fooddrinkeurope.eu/resource/fooddrinkeurope-updates-industry-wide-acrylamide-toolbox/
https://www.fooddrinkeurope.eu/wp-content/uploads/2021/05/FoodDrinkEurope_Acrylamide_Toolbox_2019.pdf
http://coli.usal.es/web/Guias/index.html
https://www.icoval.org/es/2-Todo-guias-APPCC
https://legis.elika.eus/
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/web/seguridad_alimentaria/subseccion/legislacion_seguridad_alimentaria.htm
https://acsa.gencat.cat/es/actualitat/legislacio/index.html
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36. Base de datos legislación alimentaria. ACSA 

37. Recopilación de normas microbiológicas de los alimentos y asimilados (superficies, aguas 
diferentes de consumo, subproductos). abril de 2022. Manuel Moragas y Santiago 
Valcárcel 

38. Normas de Información alimentaria y marcado de salubridad de los productos 
alimenticios en España. marzo 2019 Manuel Moragas, Santiago Valcárcel, Álvaro 
Chirapozu, Mª Begoña de Pablo 

39. Recopilación de normativa alimentaria. Enero de 2015. Mª Begoña de Pablo Busto 

40. Fundación General de la Universidad de Salamanca (criterios microbiológicos, 
parámetros contaminantes) 

41. Registro de guías nacionales de buenas prácticas de higiene 

42. Selección de guías completas representativas a nivel de la UE y nacional 

43. Recopilación legislativa en materia de calidad alimentaria. MAPA 

 

  

https://acsa.gencat.cat/es/actualitat/legislacio/base-de-dades-de-legislacio-00001/
https://www.euskadi.eus/contenidos/informacion/cont_alim_seg_micro/es_def/adjuntos/NORMAS-MICROBIOLOGICAS-ALIMENTOS-2022.pdf
https://www.euskadi.eus/contenidos/informacion/doc_seguridad_alimentaria/es_def/adjuntos/industrias-alimentarias/NORMAS-ETIQUETADO-ALIMENTOS.pdf
https://www.euskadi.eus/contenidos/informacion/doc_seguridad_alimentaria/es_def/adjuntos/industrias-alimentarias/NORMAS-ETIQUETADO-ALIMENTOS.pdf
https://www.euskadi.eus/contenidos/informacion/doc_seguridad_alimentaria/es_def/adjuntos/control-alimentos/inspecciones/legislacion-alimentaria-2015.pdf
http://coli.usal.es/web/criterios/criterios_micro/index.html
https://webgate.ec.europa.eu/dyna/hygienelegislation/
https://ec.europa.eu/food/safety/biological-safety/food-hygiene/guidance-platform_en
https://www.mapa.gob.es/es/alimentacion/legislacion/recopilaciones-legislativas-monograficas/harinas.aspx
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V. Instrucciones y Programas Andalucía   

1. Plan de Control de Peligros Químicos en productos alimenticios 2021.  Programas de 
control de micotoxinas, de nitratos, de metales pesados, de dioxinas y PCBs, de HAPs, 
de Plaguicidas, de Ingredientes tecnológicos 

2. Plan de Inspección basado en el riesgo de los establecimientos alimentarios de 
Andalucía 2020-2023.   

3. Programa para la auditoría de los sistemas de autocontrol en las empresas alimentarias 
en Andalucía.  2022 

4. Instrucción 107/2011 "actuaciones en materia de residuos de productos fitosanitarios" 

5. Programa de control de la información alimentaria facilitada al consumidor en los 
alimentos y en los materiales en contacto con alimentos.  2022 

6. Plan de Control de Peligros Biológicos 2022.  

7. Programa de control de peligros biológicos en productos alimenticios 2023-2025 

  

https://juntadeandalucia.es/export/drupaljda/plancontrolpeligrosquimicos2021.pdf
https://juntadeandalucia.es/export/drupaljda/plan%20IBR%20v%201.pdf
https://juntadeandalucia.es/export/drupaljda/plan%20IBR%20v%201.pdf
https://juntadeandalucia.es/export/drupaljda/PROGRAMA_AUDITORIA_SISTEMAS_APPCC_fdo.pdf
https://juntadeandalucia.es/export/drupaljda/PROGRAMA_AUDITORIA_SISTEMAS_APPCC_fdo.pdf
https://juntadeandalucia.es/export/drupaljda/Instruccion107-2011_Residuos_Plaguicidas.pdf
https://juntadeandalucia.es/export/drupaljda/PROGRAMA_CONTROL_DE_IAC_2022_vdef.pdf
https://juntadeandalucia.es/export/drupaljda/PROGRAMA_CONTROL_DE_IAC_2022_vdef.pdf
https://juntadeandalucia.es/sites/default/files/inline-files/2022/08/PLAN_DE_CONTROL_DE_PELIGROS_BIOL%C3%93GICOS_2022_v2%20firmado.pdf
https://juntadeandalucia.es/sites/default/files/inline-files/2023/08/PROGRAMA%20DE%20CONTROL%20DE%20PELIGROS%20BIOL%C3%83_GICOS%202023%20DEF%20_1_%28F%29.pdf
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VI. Otras   
 

CÓDIGO DE PRACTICAS, DIRECTRICES  CODEX 

1. Principios generales de higiene de los alimentos CXC 1-1969. Adoptados en 1969. 
Enmendados en 1999. Revisados en 1997, 2013, 2020, 2022. Correcciones editoriales 
en 2011. La última revisión cambia el anexo IV árbol de decisiones 

2. Código de prácticas para reducir el contenido de acrilamida en los alimentos. CXC 67-
2009 

3. Norma para la harina de trigo. CXS 152-1985.  2021 inglés 

4. Norma para la harina integral de maíz. CXS 154-1985. 2019 

5. Norma para la harina y la sémola de maíz sin germen. CXS 155-1985.  2019 

6. Norma para la harina de mijo perla. CXS 170-1989.  2019 

7. Norma para la harina de sorgo. CXS 173-1989.  2019 

8. Norma para la harina de yuca comestible. CXS 176-1989.  2019 

9. Norma para la sémola y la harina de trigo duro. CXS 178-1991.  2019 

10. Norma para el trigo y el trigo duro. CXS 199-1995.  2019 

11. Norma para el arroz. CXS 198-1995.  2019 

12. Código de prácticas para la prevención y reducción de la contaminación por arsénico 
en el arroz. CXC 77-2017 

13. Norma para alimentos elaborados a base de cereales para lactantes y niños pequeños. 
CXS 74-1981.  2019 

14. Código de prácticas para prevenir y reducir la contaminación de los cereales por 
micotoxinas. CXC 51-2003.  2017 

 

BASE DE DATOS  

PARÁMETROS MICROBIOLÓGICOS Y CONTAMINANTES  

15. Límites máximos de contaminantes o parámetros de interés sanitario (parámetros 
microbiológicos, también químicos o radiológicos) 

 

ADITIVOS Y AROMAS 

16. Base de datos de los aditivos del Anexo II Unión Europea Reglamento 1333/2008 

17. Base de datos Categorías de aditivos Unión Europea 

https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B1-1969%252FCXC_001s.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B67-2009%252FCXP_067s.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXS%2B152-1985%252FCXS_152e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXS%2B154-1985%252FCXS_154s.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXS%2B155-1985%252FCXS_155s.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXS%2B170-1989%252FCXS_170s.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXS%2B173-1989%252FCXS_173s.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXS%2B176-1989%252FCXS_176s.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXS%2B178-1991%252FCXS_178s.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXS%2B199-1995%252FCXS_199s.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXS%2B198-1995%252FCXS_198s.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B77-2017%252FCXC_077s.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B77-2017%252FCXC_077s.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXS%2B74-1981%252FCXS_074s.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B51-2003%252FCXC_051s.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B51-2003%252FCXC_051s.pdf
https://tol-alim.aesan.gob.es/TOL-ALIM/xhtml/busqueda/formBusqueda.jsf
https://webgate.ec.europa.eu/foods_system/main/?event=substances.search&substances.pagination=1
https://webgate.ec.europa.eu/foods_system/main/?event=categories.search
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18. Aditivos U.E.   y    búsqueda de aditivos en la U.E . 
 

19. Aromas en la U.E. y búsqueda de aromas en la U.E. 

20. Base de datos en línea de la norma general del Codex para los aditivos alimentarios 
(GSFA) 

21. Base de datos en línea de la Norma General del Codex para los Aditivos Alimentarios 
(GSFA) 

PLAGUICIDAS  

22. Residuos de plaguicidas en los alimentos y piensos. Códex 
 

23. Base de datos de plaguicidas 
 

RESIDUOS DE MATERIALES EN CONTACTO CON LOS ALIMENTOS 

 
24. Base de datos de materiales en contacto con los alimentos U.E. 

https://webgate.ec.europa.eu/foods_system/main/?sector=FAD&auth=SANCAS
https://webgate.ec.europa.eu/foods_system/main/?event=substances.search&substances.pagination=1
https://webgate.ec.europa.eu/foods_system/main/?sector=FFL&auth=SANCAS
https://webgate.ec.europa.eu/foods_system/main/?event=substances.search&substances.pagination=1
https://www.fao.org/gsfaonline/index.html?lang=es
https://www.fao.org/gsfaonline/index.html?lang=es
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/gsfa/es/
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/dbs/pestres/es/
https://ec.europa.eu/food/plant/pesticides/eu-pesticides-database/products/?event=search.pr
https://joint-research-centre.ec.europa.eu/eurl-food-contact-materials/eurl-fcm-substance-database_en

